
Willkommen bei JALIN

Tastes of South East Asia
Die Idee unserer Küche ist aus der Begegnung mit Aromen,

Kulturen und Erinnerungen Südostasiens entstanden –
schlicht, ehrlich und voller Gefühl.

Gutes Essen braucht keine großen Gesten.
Es lebt von Qualität, Balance und der Sorgfalt im Detail.
Jede Kreation bei JALIN ist inspiriert von traditionellen

Einflüssen und neu interpretiert in einer modernen, klaren
Form – leicht, harmonisch und zeitlos.

Lassen Sie die Aromen von JALIN uns verbinden.

Willkommen bei JALIN Stuttgart.



001. KHOAI LANG CHIEN ⁶ ¹ ¹³ 
Süßkartoffel Pommes

002. DAU XANH MUOI OT ⁶ 
Soy-Bean Edamame | Chili-Maldon-Salt

003. RAU CHIEN ⁶ ¹ ¹³      
Gemüse Tempura

004. BANH DA  ¹ ⁵ ¹²     
Rice Cracker Sesam | Erdnuss Dip 

Jalin´s Starters & Sharing Plates

Asian Light Bites

013. Dia Khai Vi Tong Hop Starter Selection mix (ab 2 Personen) 
hgm. Nem Vietnam | Chicken Sate | Bo La Lot Xien | Wantan | Goi Cuon Tom |
Papaya-Mango Salat

005. Nem Vietnam ¹ ⁴ ᵈ
Hgm. Frühlingsrollen | Huhn-Garnelen | Reisnudeln

100. Nem chay 
Hgm. Frühlingsrollen | Gemüse | Reisnudeln

006. Nem Hai San ¹ ² ³ ⁴ ⁸ ᵇ
Hgm. Frühlingsrollen | Blue Crab | Garnelen | Tintenfisch | Karotte | Vinaigrette
Dressing

007. Ga Sa Te ⁴ ⁸
Kaffir & Satay gewürz | gegrillter Chicken Spieß | Erdnuss Dip

008. Tom Rang Muoi ¹ ³ ⁴ ⁷
Garnelen geröstet | Frühlingszwiebeln | Chili | Koriander Mayonnaise

009. So Diep Mo Hanh ² ⁴ ⁵ ⁸ ᶠ
Jakobsmuscheln | Pilz | Frühlingszwiebeln | Erdnuss leichte Ingwer-Zitronengras-
Limettensauce

010. Bo La Lot ¹ ⁵ ⁶ ¹² ᵈ
gegrillte Beef Rolle in Betel Blätter | Erdnuss Dip | Lauch Pesto

011. Cua Lot Rang Muoi ¹ ² ³
Butterkrebs geröstet | Frühlingszwiebeln | Chili | Koriander Mayonnaise

012. Van Than Chien (3Stk) ⁴ ⁶ ⁷ ¹²
Wantan mit Garnelen & Huhn | Lauch | Wasserkastanien | Süß sauer Dip

1 6 d 

     €

  6,0

  7,0

  9,0

  5,0

17P.P

  8,0

  8,0

11,0

  9,0

12,0

15,0

  9,0

13,0

  9,0
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COLD STARTER
018. BO BAM ³ ⁴ ⁵ ⁶ ¹¹ ¹²
Black Angus Beef Tatar | hgm. Pikant soße

019. CA HOI BAM ⁴ ⁶ ¹²
Lachstatar | Lauch | Dill | Sesam

030. HAI SAN TAI CHANH
Jakobmuscheln | Lachs | Garnelen | roten Zwiebeln | Koriander | Mango  

Vietnamese Crystal Rolls
Vietnamesische Fresh Rolls mit frischen Kräutern und Salat im Reiscrêpe wahlweise mit:

014. CUON TOM ⁴ ⁵ ⁶
Garnelen Crystal Roll | Reisnudeln

015. CUON DAU HU ⁵ ⁶    
Tofu Crystal Roll | Reisnudeln

016. CUON CUA LOT ¹ ² ⁴
Butterkrebs & Mango | Gurke | Süßer Basilikum | Koriander | Ingwer Koriander Dip

017. CUON CA HOI & BO ⁴
Lachs Avocado Crystal Roll | Ingwer-Koriander-Dip

dUMpLINGS
020. BANH BAO VIT ¹ ⁶ 
Dampfnudeln | Ente | Gurke | Basilikum | Hoisin (2 Stk. Hamburger)

102. HAP TOM 
Gyoza | Schrimp | einseitig knusprig angebraten (4 Stk.)

021. HACAO & SIUMAI ¹ ² ⁶ ¹² 
Garnelen | Schwein | Lauch Pesto (4 Stk.)

022. HAP VIT ¹ ⁴ ⁶ ¹²  
Gyoza | Ente | Zwiebeln | Soja Dip (4 Stk.)

023. HAP CHAY ¹ ⁶ ¹²  
Veggie Gyoza | Gemüse | Soja Dip   (4 Stk.)

024. HAP THAP CAM ¹ ² ⁴ ⁶ ¹² ¹⁵
Variation aus gemischten 6 Dumplings | 2 Dips ( 6 Stk.)

1 6 12 
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     €

 14,0

 13,0

 14,0

  8,0

  
  7,0

12,0

  
10,0

12,0

  
10,0

10,0

  
10,0

10,0

13,0

a g

a g

a g

1 4 12 



025. GOI DU DU XOAI CHAY ⁵ ⁶ 
Vegetarische Grüne Papaya & Mango Streifen Salat | Koriander | Erdnüsse
Röstzwiebeln

027. GOI DU DU TOM ⁴ ⁵ ⁶ 
Grüne Papaya-Salat | Pfefferkraut | Koriander | Garnelen | Erdnüssen

028. GOI VIT XOAI ⁴ ⁵ ⁶ 
Mango | Entenfleisch | Rote Zwiebeln | Peperoni | Basilikum

029. GOI CA HOI DAU DO ⁴ ⁶ ¹²  
Lachs | Avocado | Rote Bete | Sesam | Sojabohnenpaste- Honig Dressing

103. GOI MIEN TOM
Glasnudel | Garnelen | frische Kräuter | Chili

104. GOI BO DIEU DAU DO  
Salat | Avocado | Zwiebeln | Rote Bete | Sojasprossen | frische Kräuter | Cashewnüsse

SALADS

4 5 6 b h 

4 5 12

Soup

105. SUP WAN TAN ⁴ ⁶ ᵈ
Wan tan mit Garnelen & Huhn | Lauch | Wasserkastanien  (klein)

PHO BO ⁴ ⁶ ᵈ
Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Beef
031. KLEIN
032. GROSS

116. PHO GA ⁴ ⁶ ᵈ
Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Hünerfleisch 

117. PHO TOFU ⁴ ⁶ ᵈ
Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Tofu
 
34. SUP HAI SAN ² ⁴ ¹⁵
Zitronengras | Garnelen | Jakobsmuscheln | Ananas | Okra | Koriander (klein)

3

     €

  9,0

 
12,0

12,0

14,0

14,0

11,0

  8,0

  

10,0
19,0

17,0

16,0

11,0



HAUPTGERICHTE
Jalin’S GRILL - Chefs Empfehlung

062. BO SOT TIEU ⁴ ⁶ ¹²
Argentinisches Entrécote | Wok-Gemüse | Sesam | Süßer Basilikum | Chili | Schwarze
Pfeffer Sauce

063. BO LUC LAC ⁴ ⁵ ⁶ ¹²
Argentinisches Entrécote in Cube cut | Süßkartoffel Pommes | Papaya- Mango-Salat

060. CA HOI NUONG ⁴ ⁶ ¹² 
gegrilltes Lachsfilet | Wok- Gemüse | Ingwer und Sojasauce

035. BO XA OT ⁴ ⁶ 
Argen. Rind | Zitronengras | Peperoni | Pilze | Wok Gemüse

036. BO LA QUE ⁴ ⁶ 
Argen-Beef | Süßer Basilikum | Zitronengras | Peperoni | Pilze Gemüse Wok

037. BO XAO MANG TAY ⁴ ⁶ ¹²  
Argen-Beef | grünem Spargel | Ingwer | Koriander | Sesam | Pilze

106. BO GUNG ¹ ⁴ ⁶ 
Rind | Wok -Gemüse | Ingwer-Soja-Sauce

038. GA XAO SOT TIEU ⁴ ⁶ ᵈ 
Hühnerfleisch | Wok Gemüse | Süßer Basilikum | Schwarze Pfeffer Soße

039. GA XAO HAT DIEU ⁴ ⁶ ⁸ ¹²
Hühnerfleisch | Cashewnüssen | Zwiebel | Wok Gemüse | Sesam

107. GA NUONG GUNG
Ggr. Huhn | Wok Gemüse | Ingwer Soße

124. COM RANG TOM ¹ ⁴ ⁵ ⁶ ᵇ ᵈ
gebraten Eier Reis | Garnelen | Erdnuss-Curry-Sauce

042. COM RANG VIT ¹ ⁴ ⁵ ⁶ ᵇ ᵈ
gebraten Eier Reis | knusprige Ente | Erdnuss-Curry-Sauce

043. VIT SOT GUNG ¹ ⁴ ⁶ ᵇ ᵈ
knusprige Ente | Wok -Gemüse | Ingwer-Soja-Sauce

044. TOM XAO XA OT ⁴ ⁶ ¹² ᵈ 
Tiger Garnelen | Zitronengras | Peperoni | Pilze | Wok Gemüse

120. TOM SOT TIEU ⁴ ⁶ ¹²
Tiger Garnelen | Wok-Gemüse | Sesam | Süßer Basilikum | Chili | Schwarze Pfeffer Sauce

108. TOM LA QUE 
Garnelen | Süßer Basilikum | Peperoni | Wok Gemüse

109. TOM SOT ME
Garnelen | Wok Gemüse | Süß-Sauer Tamarinde Soße

045. COM NIEU THAP CAM ⁴ ⁶ ¹² ¹⁵
knuspriger Reis | Huhn | Argen. Rind | Garnelen | Jakobsmuscheln | Gemüse

4 6 

4 6 

AUS DEM WOK
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Alle Speisen werden mit Reis serviert

     €

 25,0

  28,0

 28,0

 23,0

21,0

21,0

22,0

21,0

19,0

19,0

20,0

21,0

20,0

20,0

22,0

22,0

22,0

23,0

1 4 6 b d



CA RI VIET NAM 
Vietnamesische rote Currysoße mit Gemüse und Reis - pikant Beilage:
050. TIGER PRAWN
051. KNUSPRIGE ENTE
052. GEGRILLTES HUHN
053. TOFU 
114. GGR. LACHS

SOT SUA DUA 
Kokosstreifen | Bird-Eye-Chili | Gemüse | Avocado | in milder Kokos-Zitronengras 
Soße und Reis als Beilage:
054. GEGRILLTES HUHN
055. TOFU 

Pho Xao  
Reisbandnudeln | Pakchoi | geröstete Zwiebel | Erdnuss | hausgemachte Chili-Bohnen-
Paste wahlweise mit:
040. CHICKEN BREAST | HÄHNCHENBRUST
041. SCALLOP & PRAWN | GARNELEN & JAKOBSMUSCHELN
110. RINDFLEISCH
121. ENTE

BUN 
Vietnamesische Reisnudelschale mit frischem Salat, Kräutern, Erdnüssen, Schalotten,
geröstete Zwiebel, serviert mit Limetten-Chili-Dressing & Frühlingsrolle:
111. BO LA LOT (GEGRILLTE BEEF ROLLE IN BETEL BLÄTTERN)
056. BLACK ANGUS
057. TOFU UND VEGETARISCH FRÜHLINGSROLLEN 
058. HUHN
059. TIGER PRAWN
122. NEM

ROLLING PARADE 
„Heute wird selbst gerollt“ heißt es bei diesem traditionellen Gericht! Serviert mit 
frischen Kräutern, Salat und Reisnudeln, dazu Reispapier und Dips
064. TOFU & PILZE
065. ENTE | GARNELEN-SPIESS
066. ROLLING FÜR DICH ( AB 2. PERS )
gemischte Rollplatte ab 2 Personen | Ente | gegrilltes Huhn | Garnelen | Rind aus dem
Wok | Tofu

⁴ ⁶ ⁷ ¹²

⁴ ⁶ ⁷
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    €

23,0
21,0
21,0
18,0
23,0

21,0
19,0

19,0
24,0
21,0
20,0

21,0
20,0
19,0
19,0
21,0
19,0

19,0
22,0
24P.P

¹ ⁴ ⁵ ⁶ ¹² ᵈ

¹ ⁴ ⁵ ⁶ ᵈ

¹ ⁴ ⁵ ⁶ ¹² 



VEGETARISCH
Bei VEGAN bitte ans Personal wenden 

046. DAU XAO XA OT ⁴ ⁶ ᵈ
Tofu | Zitronengras | Peperoni | Wok-Gemüse

047. DAU XAO HAT DIEU ⁴ ⁶ ⁸ ¹² ᵈ
Cashewnüsse | Tofu | Wok Gemüse | Sesam

048. RAU XAO THAP CAM ⁴ ⁶ ¹² ᵈ
Wok-Gemüse | Ingwer | Koriander | Soja Glasur

049. COM CHAY THAP CAM
Knuspr. Reis | Tofu | Wok Gemüse

112. PHO XAO CHAY
gebratene Reisbandnudeln | Sojasprossen | Pak choi

⁴ ⁵ ⁶ ¹² ᵈ

⁴ ⁶ ¹² 

JALIN’S DESSERT

067. 3ERLEI MOCHI

069. HONIG ZIMT BANANE MIT VANILLE EIS

70.  MANGO STICKY REIS

113. JALINS DESSERT VARIATION
Mochi | Sorbet | Honig Zimt Banane | gemischtes Obst

115. SCHOKOLADEN SAUFFLÉ MIT VANILLE EIS

    €

17,0

18,0

17,0

19,0

17,0

  8,0

  7,0

10,0

14,0

 
  8,0
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Bei einigen Gerichten kann Fischsoße enthalten sein. 
Wenn Sie dies nicht wünschen, sprechen Sie bitte unser Service-Team an.



ALLERGENE
1. Glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Rogen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstämme davon sowie Erzeugnisse daraus)
2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
3. Eier und Eierzeugnisse
4. Fische und Fischerzeugnisse
5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
6. Sojabohnen und Sojaerzeugnisse
7. Milch und Milchprodukte
8. Schalennüsse (namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse)
9. Paranüsse (Pistazien, Macadamia und Queenslandernüsse sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse)
10. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
11. Senf und Senferzeugnisse
12. Sesam und Sesamerzeugnisse
13. Schwefeldioxid und Sulphite mit einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10ml/l
14. Lupinen und Lupinenerzeugnisse
15. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

ZUSATZSTOFFE
a = mit Farbstoff b = mit Süßungsmittel

c = mit Konservierungsstoff d = koffeinhaltig
e = mit Antioxidationsmittel f = chininhaltig
g = mit Geschmackverstärker h = geschwärzt

I = mit Schwefeldioxid
m = enthält Phenylalaninquelle
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	Willkommen bei JALIN
	Tastes of South East Asia
	Die Idee unserer Küche ist aus der Begegnung mit Aromen, Kulturen und Erinnerungen Südostasiens entstanden – schlicht, ehrlich und voller Gefühl.
	Gutes Essen braucht keine großen Gesten.
	Es lebt von Qualität, Balance und der Sorgfalt im Detail.
	Jede Kreation bei JALIN ist inspiriert von traditionellen Einflüssen und neu interpretiert in einer modernen, klaren Form – leicht, harmonisch und zeitlos.
	Lassen Sie die Aromen von JALIN uns verbinden.
	Willkommen bei JALIN Stuttgart.
	Jalin´s Starters & Sharing Plates
	001. KHOAI LANG CHIEN ⁶ ¹ ¹³
	Süßkartoffel Pommes

	002. DAU XANH MUOI OT ⁶
	Soy-Bean Edamame | Chili-Maldon-Salt

	003. RAU CHIEN ⁶ ¹ ¹³     
	Gemüse Tempura

	004. BANH DA  ¹ ⁵ ¹²     
	Rice Cracker Sesam | Erdnuss Dip 
	013. Dia Khai Vi Tong Hop Starter Selection mix (ab 2 Personen)
	hgm. Nem Vietnam | Chicken Sate | Bo La Lot Xien | Wantan | Goi Cuon Tom | Papaya-Mango Salat

	€
	6,0
	7,0
	9,0
	5,0

	17P.P

	Asian Light Bites
	005. Nem Vietnam ¹ ⁴ ᵈ
	Hgm. Frühlingsrollen | Huhn-Garnelen | Reisnudeln

	100. Nem chay
	Hgm. Frühlingsrollen | Gemüse | Reisnudeln

	006. Nem Hai San ¹ ² ³ ⁴ ⁸ ᵇ
	Hgm. Frühlingsrollen | Blue Crab | Garnelen | Tintenfisch | Karotte | Vinaigrette Dressing

	007. Ga Sa Te ⁴ ⁸
	Kaffir & Satay gewürz | gegrillter Chicken Spieß | Erdnuss Dip

	008. Tom Rang Muoi ¹ ³ ⁴ ⁷
	Garnelen geröstet | Frühlingszwiebeln | Chili | Koriander Mayonnaise

	009. So Diep Mo Hanh ² ⁴ ⁵ ⁸ ᶠ
	Jakobsmuscheln | Pilz | Frühlingszwiebeln | Erdnuss leichte Ingwer-Zitronengras-Limettensauce

	010. Bo La Lot ¹ ⁵ ⁶ ¹² ᵈ
	gegrillte Beef Rolle in Betel Blätter | Erdnuss Dip | Lauch Pesto

	011. Cua Lot Rang Muoi ¹ ² ³
	Butterkrebs geröstet | Frühlingszwiebeln | Chili | Koriander Mayonnaise

	012. Van Than Chien (3Stk) ⁴ ⁶ ⁷ ¹²
	Wantan mit Garnelen & Huhn | Lauch | Wasserkastanien | Süß sauer Dip

	8,0
	8,0
	11,0
	9,0
	12,0
	15,0
	9,0
	13,0
	9,0

	COLD STARTER
	018. BO BAM ³ ⁴ ⁵ ⁶ ¹¹ ¹²
	Black Angus Beef Tatar | hgm. Pikant soße
	019. CA HOI BAM ⁴ ⁶ ¹²
	Lachstatar | Lauch | Dill | Sesam

	030. HAI SAN TAI CHANH
	Jakobmuscheln | Lachs | Garnelen | roten Zwiebeln | Koriander | Mango
	1 4 12


	€
	14,0
	13,0
	14,0

	Vietnamese Crystal Rolls
	Vietnamesische Fresh Rolls mit frischen Kräutern und Salat im Reiscrêpe wahlweise mit:
	014. CUON TOM ⁴ ⁵ ⁶
	Garnelen Crystal Roll | Reisnudeln

	015. CUON DAU HU ⁵ ⁶
	Tofu Crystal Roll | Reisnudeln

	016. CUON CUA LOT ¹ ² ⁴
	Butterkrebs & Mango | Gurke | Süßer Basilikum | Koriander | Ingwer Koriander Dip

	017. CUON CA HOI & BO ⁴
	Lachs Avocado Crystal Roll | Ingwer-Koriander-Dip

	8,0
	7,0
	12,0
	10,0

	dUMpLINGS
	020. BANH BAO VIT ¹ ⁶
	Dampfnudeln | Ente | Gurke | Basilikum | Hoisin (2 Stk. Hamburger)

	102. HAP TOM
	Gyoza | Schrimp | einseitig knusprig angebraten (4 Stk.)

	021. HACAO & SIUMAI ¹ ² ⁶ ¹²
	Garnelen | Schwein | Lauch Pesto (4 Stk.)

	022. HAP VIT ¹ ⁴ ⁶ ¹²
	Gyoza | Ente | Zwiebeln | Soja Dip (4 Stk.)

	023. HAP CHAY ¹ ⁶ ¹²
	Veggie Gyoza | Gemüse | Soja Dip   (4 Stk.)

	024. HAP THAP CAM ¹ ² ⁴ ⁶ ¹² ¹⁵
	Variation aus gemischten 6 Dumplings | 2 Dips ( 6 Stk.)
	12,0
	10,0
	10,0
	10,0
	10,0
	13,0



	SALADS
	€
	9,0
	12,0
	12,0
	14,0
	14,0
	11,0
	025. GOI DU DU XOAI CHAY ⁵ ⁶
	Vegetarische Grüne Papaya & Mango Streifen Salat | Koriander | Erdnüsse Röstzwiebeln

	027. GOI DU DU TOM ⁴ ⁵ ⁶
	Grüne Papaya-Salat | Pfefferkraut | Koriander | Garnelen | Erdnüssen

	028. GOI VIT XOAI ⁴ ⁵ ⁶
	Mango | Entenfleisch | Rote Zwiebeln | Peperoni | Basilikum

	029. GOI CA HOI DAU DO ⁴ ⁶ ¹²
	Lachs | Avocado | Rote Bete | Sesam | Sojabohnenpaste- Honig Dressing

	103. GOI MIEN TOM
	Glasnudel | Garnelen | frische Kräuter | Chili

	104. GOI BO DIEU DAU DO
	Salat | Avocado | Zwiebeln | Rote Bete | Sojasprossen | frische Kräuter | Cashewnüsse

	Soup
	105. SUP WAN TAN ⁴ ⁶ ᵈ
	Wan tan mit Garnelen & Huhn | Lauch | Wasserkastanien  (klein)

	PHO BO ⁴ ⁶ ᵈ
	Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Beef
	031. KLEIN
	032. GROSS

	116. PHO GA ⁴ ⁶ ᵈ
	Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Hünerfleisch

	117. PHO TOFU ⁴ ⁶ ᵈ
	Intensive, würzige, kraftvolle Rinder Brühe mit Reisbandnudeln und Tofu
	34. SUP HAI SAN ² ⁴ ¹⁵
	Zitronengras | Garnelen | Jakobsmuscheln | Ananas | Okra | Koriander (klein)

	8,0
	10,0
	19,0
	17,0
	16,0
	11,0



	HAUPTGERICHTE
	Jalin’S GRILL - Chefs Empfehlung
	€
	25,0
	120. TOM SOT TIEU ⁴ ⁶ ¹²
	Tiger Garnelen | Wok-Gemüse | Sesam | Süßer Basilikum | Chili | Schwarze Pfeffer Sauce

	062. BO SOT TIEU ⁴ ⁶ ¹²
	Argentinisches Entrécote | Wok-Gemüse | Sesam | Süßer Basilikum | Chili | Schwarze Pfeffer Sauce

	063. BO LUC LAC ⁴ ⁵ ⁶ ¹²
	Argentinisches Entrécote in Cube cut | Süßkartoffel Pommes | Papaya- Mango-Salat

	060. CA HOI NUONG ⁴ ⁶ ¹²
	gegrilltes Lachsfilet | Wok- Gemüse | Ingwer und Sojasauce

	035. BO XA OT ⁴ ⁶
	Argen. Rind | Zitronengras | Peperoni | Pilze | Wok Gemüse

	036. BO LA QUE ⁴ ⁶
	Argen-Beef | Süßer Basilikum | Zitronengras | Peperoni | Pilze Gemüse Wok

	037. BO XAO MANG TAY ⁴ ⁶ ¹²
	Argen-Beef | grünem Spargel | Ingwer | Koriander | Sesam | Pilze

	106. BO GUNG ¹ ⁴ ⁶
	Rind | Wok -Gemüse | Ingwer-Soja-Sauce

	038. GA XAO SOT TIEU ⁴ ⁶ ᵈ
	Hühnerfleisch | Wok Gemüse | Süßer Basilikum | Schwarze Pfeffer Soße

	039. GA XAO HAT DIEU ⁴ ⁶ ⁸ ¹²
	Hühnerfleisch | Cashewnüssen | Zwiebel | Wok Gemüse | Sesam

	107. GA NUONG GUNG
	Ggr. Huhn | Wok Gemüse | Ingwer Soße

	124. COM RANG TOM ¹ ⁴ ⁵ ⁶ ᵇ ᵈ
	gebraten Eier Reis | Garnelen | Erdnuss-Curry-Sauce

	042. COM RANG VIT ¹ ⁴ ⁵ ⁶ ᵇ ᵈ
	gebraten Eier Reis | knusprige Ente | Erdnuss-Curry-Sauce

	043. VIT SOT GUNG ¹ ⁴ ⁶ ᵇ ᵈ
	knusprige Ente | Wok -Gemüse | Ingwer-Soja-Sauce

	044. TOM XAO XA OT ⁴ ⁶ ¹² ᵈ
	Tiger Garnelen | Zitronengras | Peperoni | Pilze | Wok Gemüse


	AUS DEM WOK
	28,0
	28,0
	23,0
	21,0
	21,0
	22,0
	21,0
	19,0
	19,0
	20,0
	21,0
	20,0
	20,0
	22,0
	22,0
	22,0
	23,0
	108. TOM LA QUE
	Garnelen | Süßer Basilikum | Peperoni | Wok Gemüse

	109. TOM SOT ME
	Garnelen | Wok Gemüse | Süß-Sauer Tamarinde Soße

	045. COM NIEU THAP CAM ⁴ ⁶ ¹² ¹⁵
	knuspriger Reis | Huhn | Argen. Rind | Garnelen | Jakobsmuscheln | Gemüse



	CA RI VIET NAM
	Vietnamesische rote Currysoße mit Gemüse und Reis - pikant Beilage:
	050. TIGER PRAWN
	051. KNUSPRIGE ENTE
	052. GEGRILLTES HUHN
	053. TOFU
	114. GGR. LACHS

	SOT SUA DUA
	Kokosstreifen | Bird-Eye-Chili | Gemüse | Avocado | in milder Kokos-Zitronengras
	Soße und Reis als Beilage:
	054. GEGRILLTES HUHN
	055. TOFU

	Pho Xao
	Reisbandnudeln | Pakchoi | geröstete Zwiebel | Erdnuss | hausgemachte Chili-Bohnen-Paste wahlweise mit:
	040. CHICKEN BREAST | HÄHNCHENBRUST
	041. SCALLOP & PRAWN | GARNELEN & JAKOBSMUSCHELN
	110. RINDFLEISCH
	121. ENTE

	BUN
	Vietnamesische Reisnudelschale mit frischem Salat, Kräutern, Erdnüssen, Schalotten,
	geröstete Zwiebel, serviert mit Limetten-Chili-Dressing & Frühlingsrolle:
	111. BO LA LOT (GEGRILLTE BEEF ROLLE IN BETEL BLÄTTERN)
	056. BLACK ANGUS
	057. TOFU UND VEGETARISCH FRÜHLINGSROLLEN
	058. HUHN
	059. TIGER PRAWN
	122. NEM

	ROLLING PARADE
	„Heute wird selbst gerollt“ heißt es bei diesem traditionellen Gericht! Serviert mit
	frischen Kräutern, Salat und Reisnudeln, dazu Reispapier und Dips
	064. TOFU & PILZE
	065. ENTE | GARNELEN-SPIESS
	066. ROLLING FÜR DICH ( AB 2. PERS )
	gemischte Rollplatte ab 2 Personen | Ente | gegrilltes Huhn | Garnelen | Rind aus dem Wok | Tofu
	€
	23,0
	21,0
	21,0
	18,0
	23,0
	21,0
	19,0
	19,0
	24,0
	21,0
	20,0
	21,0
	20,0
	19,0
	19,0
	21,0
	19,0
	19,0
	22,0

	24P.P

	VEGETARISCH
	Bei VEGAN bitte ans Personal wenden
	046. DAU XAO XA OT ⁴ ⁶ ᵈ
	Tofu | Zitronengras | Peperoni | Wok-Gemüse

	047. DAU XAO HAT DIEU ⁴ ⁶ ⁸ ¹² ᵈ
	Cashewnüsse | Tofu | Wok Gemüse | Sesam

	048. RAU XAO THAP CAM ⁴ ⁶ ¹² ᵈ
	Wok-Gemüse | Ingwer | Koriander | Soja Glasur

	049. COM CHAY THAP CAM
	Knuspr. Reis | Tofu | Wok Gemüse

	112. PHO XAO CHAY
	gebratene Reisbandnudeln | Sojasprossen | Pak choi
	⁴ ⁵ ⁶ ¹² ᵈ



	JALIN’S DESSERT
	067. 3ERLEI MOCHI
	069. HONIG ZIMT BANANE MIT VANILLE EIS
	70.  MANGO STICKY REIS
	113. JALINS DESSERT VARIATION
	Mochi | Sorbet | Honig Zimt Banane | gemischtes Obst

	115. SCHOKOLADEN SAUFFLÉ MIT VANILLE EIS
	€
	17,0
	18,0
	17,0
	19,0
	17,0
	8,0
	7,0
	10,0
	14,0
	8,0


	ALLERGENE
	ZUSATZSTOFFE

